
 

 
 
 
 

10 Aprile 2026 
Dalle 9.00 alle 13.30 

 
Confindustria 

Veneto Est 
Sala Oro 

Via Delle Industrie 19 
30175 – Marghera (VE) 

PERSISTENZA DI 
MICRORGANISMI PATOGENI 
IN AMBIENTE DI 
PRODUZIONE ALIMENTARE 
Aspetti legali, di gestione e nuove tecniche di analisi 

 

La "persistenza" microbica è stata definita (EFSA) come la capacità di un determinato 
organismo di stabilirsi in nicchie (o siti di rifugio) all’interno degli ambienti di produzione e 
trasformazione di alimenti per un lungo periodo, nonostante la frequente applicazione di 
pulizia e disinfezione. La persistenza richiede un’esistenza prolungata (che si estende per 
mesi o anni) di solito con moltiplicazione del microrganismo. 

Salmonella spp. è stata identificata come uno dei pericoli microbiologici più rilevanti per 
la sicurezza alimentare associati alla persistenza. 

Uno dei principali fattori di rischio è la scarsa progettazione igienica delle attrezzature e 
delle macchine. Questo porta a nicchie (o siti di rifugio) che sono difficili da pulire e 
disinfettare e dove i detriti alimentari e l’umidità possono accumularsi e i pericoli possono 
sopravvivere e persistere. 

Un programma di campionamento e analisi ambientale ben concepito, che segue un 
approccio basato sul rischio, è la strategia più efficace per identificare le fonti di 
contaminazione e individuare i pericoli potenzialmente persistenti. 

Il corso mira a fornire una panoramica per individuare i fattori di rischio, vale a dire quei 
fattori a livello di struttura che aumentano la probabilità di persistenza dei pericoli per la 
sicurezza alimentare, valutando le misure o gli interventi disponibili e rafforzati per il 
monitoraggio, la prevenzione e/o il controllo, analizzando le principali violazioni ed i 
rischi sanzionatori dell’operatore in loro assenza. 

L’iniziativa è rivolta agli operatori del settore alimentare, e grazie all’esperienza dei 
relatori verranno riportate alcune case history, con l’obbiettivo di dare suggerimenti e 
consigli per gestirli al meglio. 

Ampio spazio sarà lasciato alle domande del pubblico per un confronto diretto tra 
relatori e partecipanti con l’opportunità di ricevere indicazioni pratiche e operative. 

 
PARTECIPAZIONE 

 
 
 
 

Essendo la disponibilità dei posti limitata a n. 130 (centotrenta), verrà data 
priorità agli iscritti all’Ordine dei Tecnologi Alimentari del Veneto Trentino-Alto Adige e 
Friuli-Venezia Giulia e Associati Confindustria Veneto Est. 

 
La domanda d’iscrizione deve essere effettuata compilando il modulo al seguente link 
https://forms.gle/LLxUpEdaVCMnqF4F6 
La partecipazione al convegno da diritti a 4 crediti formativi per modulo per la 
figura professionale dei TECNOLOGI ALIMENTARI. 
Scadenza delle iscrizioni: 31 marzo 2026 
Si prega di comunicare con sollecitudine eventuali disdette 

 

https://forms.gle/LLxUpEdaVCMnqF4F6


 

DOMANDA DI 
ISCRIZIONE 

 
 
 

Le iscrizioni saranno accettate in ordine cronologico fino al raggiungimento dei posti 
disponibili ed è gratuita per gli iscritti all’Ordine dei Tecnologi Alimentari del Veneto 
Trentino-Alto Adige e Friuli Venezia Giulia e Associati Confindustria Veneto Est. Per tutti 
gli altri professionisti è pari 50 € + 22% IVA (Totale 61€). 
Il pagamento va effettuato con bonifico bancario intestato a:  ORDINE TECNOLOGI 
ALIMENTARI VENETO E TRENTINO ALTO ADIGE; IBAN IT04E0503402072000000001019.   

 

PROGRAMMA 
 
Apertura e saluti 
Dott. Stefano Pavan, presidente Gruppo Alimentari Confindustria Veneto Est 
 
“Persistenza, adattamento ed ecologia microbica negli ambienti alimentari” 
Prof. Francesco Chiesa 
Dipartimento di Scienze Veterinarie- Università di Torino 
 
“Suscettibilità di sierotipi persistenti di Salmonella enterica subsp. enterica a biocidi comunemente 
impiegati in ambito veterinario” 
Dott.ssa Lisa Barca - Responsabile Centro di Referenza Nazionale per le Salmonellosi 
Responsabile Struttura Complessa Microbiologia Generale e Sperimentale- Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie 
 
“ENVIRONMENTAL MONITORING - The Role of EM in our Factory”  
Jack Van Der Sanden (intervento in inglese) 
Senior Food Safety Advisor – bioMérieux -Environmental Pathogen Management (EPM) 
 
“Salmonella Typer – Un approccio innovativo alla Root Cause Analysis” 
David Pierattoni 
Augmented Diagnostics Specialist – bioMérieux 
 
“Salmonella: quali conseguenze per l’OSA?”   
Avv. Silvia Gonzaga – LOGOS Avvocati Associati 
 
Tavola rotonda con spazio riservato alle domande dei partecipanti 
Moderatore, Dott. Stefano Zardetto, Presidente Ordine dei Tecnologi Alimentari di Veneto e 
Trentino-Alto Adige 
 
Chiusura e saluti 
Dott. Carlo Scabin, presidente Gruppo Agro, Ittico, Molitorie e Zootecniche Confindustria Veneto 
Est 



 

 
 

SEGRETERIA 
ORGANIZZATIVA 

Email 
Sito 
Dott.

formazione@otav.org  
www.confindustriavenest.it 

Matteo Biasibetti cell.  347/4810293 dalle17:00 alle 20:00 
Dott.ssa 
Sara Sartor cell. 347/6910747 dalle15:00 alle 20:00 

 
 

COME 
RAGGIUNGERCI 

SEDE DEL CONVEGNO 
CONFINDUSTRIA VENETO EST 

 
Parco Scientifico Tecnologico VEGA – Lybra 
Via delle Industrie, 19 
30175 Venezia Marghera 

 
Tel. 041. 5499111  Fax 041. 935601 

 

IN AUTO 
[dall'autostrada]: 

▪ Prendere la direzione per Venezia 
◦ Prima uscita per chi proviene dalla direzione Milano 
◦ Penultima uscita – Venezia Porto per chi proviene dalla direzione Trieste/Belluno 
▪ Proseguire fino al secondo semaforo 
▪ Poi prendere la prima strada a destra 
(Via Pacinotti) 
▪ Poi di nuovo a destra 
(Via delle Industrie). 
▪ Sul lato destro della strada si trova l'ingresso di Vega 1 e 
di Confindustria Venezia 
(di fianco alla torre d’acqua ristrutturata) 
al n. 19 di Via delle Industrie. 

▪ Si può parcheggiare 
su aree esterne o aree interne 
◦ Terrazza dell’edificio “Pleiadi” 
(a destra della sbarra d’ingresso Vega 1) 
◦ Nel seminterrato sottostante 
la nostra sede nei posti riservati a Confindustria. 
 

IN AUTOBUS 
[dalla Stazione ferroviaria di Mestre] 

▪ Prendere l’autobus LINEA 2 direzione Venezia 
▪ Scendere alla fermata Fincantieri 
▪ Dirigersi verso il complesso denominato Vega 
(come indicato nella cartina) 
 

DA VENEZIA 
▪ Autobus pubblici LINEE 2,4,6,7 
▪ Scendere alla fermata sottopasso FFSS Porto Marghera. 

mailto:formazione@otav.org
http://www.confindustriavenest.it/
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