AVVISO

PROGRAMMA CORSO DI PREPARAZIONE ALL'ESAME
DI STATO DI TECNOLOGO ALIMENTARE ANNO 2011

Il Corso e rivolto ai laureandi ed ai laureati dei Corsi di Laurea Specialistica e Magistrale in
Scienze e Tecnologie Alimentari che intendono sostenere I'Esame di Stato per
I'Abilitazione all’Esercizio della Professione di Tecnologo Alimentare nella sessione
invernale 2011.

METODOLOGIA DIDATTICA

Il corso si propone di offrire ai partecipanti la metodologia di lavoro per affrontare le prove
di abilitazione all’esercizio della professione di Tecnologo Alimentare, pertanto il corso sara
centrato principalmente sulla parte tecnico/pratica. Ogni incontro sara strutturato in modo
da trattare tutti i principali argomenti d’esame, attraverso: lezioni in aula; esercitazioni sui
temi delle sessioni precedenti in modo da poter applicare le nozioni acquisite; dispense
didattiche ed utilizzo di testi d riferimento.

PROGRAMMA

GIOVEDI' 10 novembre 2011

08.30 — 08.45 | Introduzione al corso e allesame di stato.
Dott. Claudio Orlando — Tecnologo Alimentare

08.45 - 09.30 Presentazione della legislazione che regola la professione e del codice
deontologico.
Dott. Raffaele Del Fabbro — Tecnologo Alimentare

09.30 —11.15 SHELF LIFE DEGLI ALIMENTI: principi per determinarla e punti
essenziali da considerare nella sua determinazione.
Dott. Stefano Zardetto — Tecnologo Alimentare

11.15-11.30 Break

11.30 — 13.00 QUALITA DEGLI ALIMENTI Caratteristiche di un capitolato d'appalto,
caratteristiche merceologiche delle derrate, prodotti provenienti da
agricoltura biologica, prodotti DOP, IGP, a Km 0.
Dott. ssa Daniela Piussi — Tecnologo Alimentare

14.00 — 15.30 LA GESTIONE DEL PROCESSO PRODUTTIVO: partendo da un tema di
esame si forniscono alcuni parametri da considerare per una corretta
gestione dei processi.

Dott.ssa Irene Tosolini — Tecnologo Alimentare

15.30 - 17.00 HACCP: applicazione del metodo ad un caseificio.
Dott. Alberto Commessatti — Tecnologo Alimentare

17.00 —17.15 Break

17.15 -18.45 HACCP: principi del metodo ed esempio di validazione di un CCP
nell'ambito della ristorazione collettiva.
Dott.ssa Irene Tosolini — Tecnologo Alimentare




VENERDI' 11 novembre 2011

08.30 — 10.30 CERTIFICAZIONI: standard applicabili al settore alimentare. Breve
descrizione degli standard BRC e IFS. Requisiti e modalita di
applicazione.

Dott. Massimo Scuccato — Tecnologo Alimentare

10.30 — 10.45 Break

10.45-12.45 LA GESTIONE DELLA QUALITA" IN LABORATORIO (ISO 9001, I1SO
17025) ed analisi chimiche e microbiologiche sui prodotti carnei.
Dott.ssa Elena Micossi — Tecnologo Alimentare

13.45 - 15.15 LEGISLAZIONE ALIMENTARE : principali norme di riferimento applicabili
al settore.
Dott. Roberto Di Luch — Tecnologo Alimentare

15.15-16.45 ETICHETTATURA: punti essenziali da considerare e legislazione
applicabile.
Dott. Walter Vallavanti — Tecnologo Alimentare

16.45 —-17.00 Break

17.00 — 18.30 ETICHETTATURA: esempi pratici in riferimento al Reg. CE 178/2002
(rintracciabilita di prodotto).
Dott. Roberto Di Luch — Tecnologo Alimentare

Il corso sara attivato solo nel caso in cui gli iscritti raggiungano il numero minimo di
10 (dieci).

Il corso verra realizzato il 10 e 11 novembre 2011 dall'Ordine Tecnologi Alimentari del
Friuli Venezia Giulia presso a Sala Riunioni del Dipartimento di Scienze degli Alimenti
in Via Sondrio n. 2/A a Udine

La domanda di iscrizione dovra essere inviata via e-mail alla segreteria dell’Ordine
(info@otafvg.it) entro il 4 novembre p.v.

In caso di raggiungimento del numero minimo di allievi previsto, tramite avviso e-mail
allindirizzo indicato nella domanda di iscrizione, verra data agli iscritti tempestiva
comunicazione dell’attivazione del Corso.

Il corso e gratuito.

Ulteriori informazioni relative ai Corsi possono essere ottenute contattando la Segreteria
dell’Ordine dei Tecnologi Alimentari del Friuli Venezia Giulia (info@otafvg.it).




DA INVIARE VIA E-MAIL ALL'INDIRIZZO info@otafvg.it

Al’'Ordine dei Tecnologi Alimentari
della Regione Friuli Venezia Giulia
Largo Carlo Melzi, 2 - 33100 UDINE

DOMANDA DI ISCRIZIONE AL CORSO DI PREPARAZIONE ALL'ESAME
DI STATO DI TECNOLOGO ALIMENTARE ANNO 2011

I/la sottoscritto/a (COgNOME NOIME) .....uuei ettt et e aee e e e e e e e e e e e e eeeeeas

DICHIARA
di risiedere in via/piazZza ... n
...... localita. ... ..o
COMUNE e CAP....o,
provincia.........
cellulare .......... [ o
€-Mail....coiiii (presso la quale ricevere le comunicazioni)

di aver conseguito la laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari in data .............cccccccivvineee.
presso I'Universita di ..........ooooovvviiiiiieninnnnnnn.

CHIEDE

l'iscrizione al corso di preparazione per sostenere I'Esame di Stato per I'Abilitazione
all’Esercizio della Professione di Tecnologo Alimentare che si terra a Udine il 10 e 11
novembre 2011 presso la Sala Riunioni del Dipartimento di Scienze degli Alimenti in Via
Sondrio n. 2/A.

...l...sottoscritt.. dichiara infine di essere a conoscenza che I'accettazione della presente
domanda € subordinata al raggiungimento del numero di allievi previsto.

Per motivi organizzativi eventuali disdette dovranno essere comunicate almeno 7 giorni
prima della data di inizio del corso.

L'Ordine dei Tecnologi del Friuli Venezia Gulia provvede alla raccolta e alla conservazione delle informazioni necessarie ai sensi dell'art. 13 del D.Lgs. 30
giugno 2003 n. 196 (Codice Privacy) secondo la Direttiva 95/46/CE in materia di protezione dei dati personali, nonché la Direttiva 2002/58/CE sulla tutela
dei dati personali nelle comunicazioni elettroniche. In qualsiasi momento gli utenti possono ottenere I'accesso, la modifica e la cancellazione dei dati forniti.



L'utente riconosce al C.S.B.N.O. il diritto di utilizzare i dati forniti per comunicazioni d'ufficio inerenti al corso.



